


IMIDDAG

fredag d. 4. oktober 2024 kl. 17.00 til 22.00

Vi har bryggef pd& en idé (e]e] endnu en gang budt vores goo|e venner fra
Svendborgsund Bryghus op til dans. Nu er det tid til endnu en elmiddag.

Aftenen starter i Susanne og Bos nye mikrobryggeri og tastingroom. Her besgger Vi
hjertet af bryggerief og far en kort rundvisning samt forfae“ingen om, hvordan de
gyldne draber brygges i "de hellige haller”.

Efter rundvisning, lidt appetizers og en f@rsfs|ukning med komplimenterende ol,
sendes | kl. 18.00, ud p& en kort gatur langs havnen til Spisetid ved Jessens Mole.
Her star vi klar med en ®|mido|og, nojsomt udviklet til uo|vo|nge ol fra

Svendborgsund Bryghus.

PRIS & BILLETTER MENU
695 kr. pr. person inkl. rundvisning m. Forret: Rimmet torsk fra Skogerrok m.
to <z>|, appetizers, middog i flere posfinok, grenne sfikke|sbaer, hvide radiser
serveringer, olmenu til maden samt & fug|egraes

kaffe eller the.
Share food hovedret: Okse bovblad

Begraensef antal billetter. Kab billet hos m. nedkogf ko|vesouce, m@rkebaer,
kontakt@spisetid.com saltede ramsleg & citrontimian

Gule beder m. urtesmor & persi||e

Vi haber at se nye som kendte ansigter Gronne blade m. sennep, poppede boghvede
til en hyggelig og smagfuld aften. & krydderurter

Bladbeder m. hyldebaer, citron,

SVENDBORGSUND BRYGHYS  rosede mandler, kantareller & bronze fennike

Dessert: Sensommer hindbaer m. solbaersauce,
& S PIS [TI D baergele, hibiscus & skovsyre



