SVENDBORGSUND BRYGHUS

Hold jeres ju|efrokosf i anderledes rammer. Sid med fuldt overblik til de "|’1e||ige haller",

mens | nyder den skenne julemad fra Molens Maltider. Baren er lige i naerheden, sa
der er ikke |ong’r til laekre, eksklusive drikkevarer. | baren har vi meget andet end al.
Vi ’ri|byo|er bade vin, snaps, sodovond, |imonoc|e, te, kaffe mm. Prov ogsd vores fraekke

ol-cocktails.

Julefrokostmenuen leveres og anrettes som share food, der nydes i bryggeriefs
hyggelige Tasting Room. Maden fra Molens Maltider raekker ud over det traditionelle

0og klassiske, men med kendte ju|esmoge og rdvarer.

Indhold og program
Velkomstdrink - kl 18
Julemad fra - 18.30 - 777
Musik/dans - Der skrues op for musikken kl. 21
Te/Kaffe - kl. 21
Baren lukker og tak for i aften kI 00.00
Pris 499 kr. pr. person.

ODvrige drikkevarer kebes i baren. Samlet regning kan laves og eftersendes.

Praktik
Book pa sundbryg.dk under Events.
Vi tager bade imod store som sma selskaber.
Du er ogsa velkommen til at ringe p& 88730717 for neermere information.
Julefrokosten kan bestilles frem til d. 21. december.

Bestilling skal ske til Svendborgsund Bryghus senest 14 dage feor.


http://sundbryg.dk/

MOLENS MALTIDER

Koldt

Gammeldags modnede karrysild m. seggesalat, cornichoner, redleg & kervel
Smilende &g m. héndpi”ede rejer, marinerede tomater, mayo & karse

Gravad laks fra Faereerne m. raevesovs, rasyltet tyttebeer, rugflager & dild

Surdejsbred & rugbred

Lunt
Stegt svinenakke m. brun sovs, tranebaer & timian
Julemedister
Kogte kartofler m. smer & krydderur’rer
Klassisk redkal m. varme krydderier

Sprode svaer

Salat
Snittet vinterkal m. terrede dadler, ristede hasselnadder, b|oo|oppe|sin, graeskor & sherryeddike

Sedt

Risalamande m. segte vanilje & kirsebaersovs
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